Empfohlen flr
Profis. Von Profis.

Klhlgerate der nachsten Generation

Kiihlen und Gefrieren




Hochste Prazision
@ Verlasslichkeit

Die neue Gerategeneration vom
Spezialisten fur professionelle

Kuhllosungen im gewerblichen

Einsatz.

Egal, ob Hotellerie oder Gastronomie, ob perfekte
Weintemperierung oder moglichst lange Lagerung
frischer Lebensmittel, ob Kiihlen oder Gefrieren,
ob auf der Theke, in der GroBkliche oder unter dem
Tresen: Liebherr hat die richtige Kiihllosung fir Sie.

Als Spezialist fur Kiihlen und Gefrieren im gewerblichen
Bereich bieten wir Ihnen ein umfangreiches Sortiment

an innovativen, nachhaltigen und energieeffizienten
Profigeraten an. Das jungste Mitglied unseres leistungs-
starken Portfolios: die neuen Liebherr-Kiihltische und die
neue Standgerate-Generation. Deren duBerst zuverlassige
und prazise Kuhlleistung unterstiitzt Sie bei Ihren
professionellen Spitzenleistungen und sorgt fir die
Lagersicherheit und Frische lhrer Lebensmittel. Dariiber
hinaus Uberzeugen alle Liebherr-Gerate durch hochsten
Bedienkomfort und sehr geringe Gesamtbetriebskosten.

Das ist Liebherr-Qualitat, die sich auszahlt.
Minimum 15 Jahre - denn so lange halt |hr Liebherr
mindestens. Uberzeugen Sie sich selbst, womit er
Ihnen lange Freude bereiten wird.



Marke und Qualitat

Qualitat liegt
Mer Liebherr-DNA.

Impulsgeber unserer Arbeit sind die
hohen Anspriche unserer weltweiten
Kunden. Seit Uber 65 Jahren bietet
Liebherr hochqualitative Gerate

far den privaten und gewerblichen
Bereich, die diese Anspruche erfillen
und sich dauerhaft bewahren

und auszahlen.

Spezialist fiir Kiihlen und Gefrieren
in allen Bereichen. Oder kurz: Liebherr.

Mit berragender Qualitat, zukunftsweisenden Techno-
logien und asthetischem und dabei benutzerfreundlichem
Design setzt Liebherr immer wieder aufs Neue MaBstabe.
Wie wir das schaffen? Indem wir uns auf das spezialisiert
haben, was wir tun: herausragende Kihl- und Gefriergerate
entwickeln und fertigen. Vor allem auch fiir den profes-
sionellen Einsatz. Liebherr-Geréate sind explizit fir die
besonderen Anforderungen in diesem Bereich konzipiert -
mit einer klaren Mission: Ihre anspruchsvolle Arbeit durch
héchste Prazision und Sicherheit jeden Tag zu erleichtern.

German
- . .
Engineering

Getestet bis ins kleinste Detail. Und dariiber hinaus.

Von der Konzeption tber die Entwicklung und Produktion bis hin

zur Vermarktung setzt Liebherr alles daran, innovative Produkte

in Spitzenqualitat anzubieten. Bereits im Entwicklungsstadium
prifen wir alle kaltetechnischen, mechanischen und elektronischen
Komponenten auf ihre zuverlassige Funktionsweise. Bevor bei uns
zum Beispiel ein TUrscharnier zugelassen wird, muss es mindestens
100.000 Offnungszyklen durchlaufen. Sie kénnen sich darauf
verlassen: Ihr Liebherr-Geréat steht Ihnen als professioneller
Partner zur Seite - 24 Stunden am Tag, 365 Tage im Jahr.

Marke und Qualitat

Die neue Spitzenkraft
fiir lhr Gewerbe kommt von Liebherr.

Wer Perfektion bieten mochte, setzt

auf Perfektion: Speziell fur den Food-and-
Beverage-Bereich entwickelt, erfillen
professionelle Kihl- und Gefriergerate
von Liebherr hochste Anspriiche mit der
Extraportion Robustheit, Kosteneffizienz
und Reinigungsfreundlichkeit. Lebens-
mittel und Getranke werden selbst

bei Umgebungstemperaturen bis 43 °C
und vielen Turoffnungszyklen zuverlassig
und sicher gelagert und dabei optimal
und aufmerksamkeitsstark prasentiert.

Der Liebherr-Faktor:

Professionelle Kiihl-
und Gefriergerate

- Speziell entwickelt fur den
Bereich Food and Beverage

- Sichere, lebensmittelechte
Lagerung

- Perfekte Warenprasentation

- Spitzenqualitat durch
aufwendige Testverfahren




Nachhaltigkeit

Rundum
verantwortungsvoll

Liebherr steht fir einen
verantwortungsvollen Umgang mit
Ressourcen und strebt eine weitere
kontinuierliche Verbesserung
entlang des gesamten Produkt-
lebenszyklus an. Wir entwickeln
fortlaufend umweltfreundlichere
Methoden, um nachhaltigere
Produkte herzustellen - in gewohnt
hochwertiger Liebherr-Qualitat.

Bewusst entwickelt

Liebherr achtet auf eine ganzheitliche Betrachtung von
Nachhaltigkeitsaspekten, beginnend bei der Gerate-
entwicklung Uber die verantwortungsvolle Gestaltung der
Produktions- und Lieferketten bis hin zu einer energie-
sparenden und nahezu wartungsfreien Nutzungsphase.

Verantwortungsvoll hergestellt

Um Ressourcen zu schonen, wird in fortschrittlichen
Verfahren bei der Produktion freigewordene Energie zum
Beheizen von Gebduden wiederverwendet. Auch reinigen
wir das Wasser nach dem Herstellungsprozess, um
dessen Schadstofffreiheit zu gewahrleisten.

Natiirlich gekiihlt

Liebherr stellte als Erster sein komplettes Programm

an Kiihlgeraten auf FCKW-freie Kihl- und Treibmittel um.
Heute setzen wir ausnahmslos die naturlichen Kaltemittel
R600 und R290 ein, die speziell fir hocheffiziente
Kompressoren ausgelegt sind und einen geringen
Energieverbrauch garantieren.

Durch und
Ech sparsam

In Zeiten steigender Strompreise und
extremer Nachfrageschwankungen
lohnt sich ein Liebherr-Profigerat

in vielerlei Hinsicht: Neben dem
niedrigen Energieverbrauch sorgen
seine perfekte Kalteleistung, robuste
Materialien und hochwertige Kalte-
komponenten und nicht zuletzt

der geringe Aufwand bei Wartung
und Pflege fir eine optimale

TCO (Total Cost of Ownership).

Wirtschaftlichkeit

Herausragende Lebensdauer

Liebherr-Gerate sind auf einen Lebenszyklus von 15 Jahren
ausgelegt. Extrem robust gefertigt, halten sie taglicher
Nutzung optimal stand. Das ist Qualitat, die sich auszahlt -
Uber viele Jahre hinweg.

Wartungsfrei mit langer Ersatzteilverfiigbarkeit

Ein Liebherr ist auf lange Freude bei geringen Kosten
ausgelegt: Professionelle Liebherr-Standgerate arbeiten
ohne Filter oder andere regelmafBig zu wechselnde
Komponenten oder wartungsintensive Teile. Werden
Ersatzteile gebraucht, sind diese bis 10 Jahre nach
Produktionsstopp verfligbar.

Stabile Kiihlleistung, konstante Temperatur

Liebherr-Gerate kihlen Lebensmittel schnell und schonend
herunter und reduzieren Temperaturschwankungen auf ein
Minimum. Fir mehr Frische und Haltbarkeit - und weniger
Lebensmittelverschwendung.

Einfach zu bedienen, leicht zu reinigen

Robuste Materialien gepaart mit intelligenten Funktionen
und durchdachten Designdetails sorgen fiir maximale
Hygiene, auch hinsichtlich HACCP-Konzept sowie fiir einen
hohen Bedienkomfort. Das spart Zeit, Nerven und Geld.
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Maximale Flexibilitat
und Leistung in
durchdachter Hohe -
die neuen Kuhltische
von Liebherr

Hektische Betriebsamkeit auf
engstem Raum - das Arbeiten in
einer Profikiche erfordert Gerate,
die sich flexibel an Gegebenheiten
anpassen und in jeder Situation
einwandfrei funktionieren.
Passgenaue Liebherr-Kuhltische in
durchdachter Hohe und diversen
Ausstattungsvarianten ermdéglichen
kurze Laufwege, optimale Ablaufe
und sichere Lagerung.

Frische Lebensmittel sind genau

da griffbereit, wo sie gebraucht
werden. Und werden dank gleich-
mafBiger Temperaturverteilung bis in
den letzten Winkel zuverlassig und
kondensatfrei gekuhlt. Ob hinter
einer Tur oder in bis drei Schub-
fachern bleibt Ihnen Uberlassen.

Doch die neuen Kuhltische uber-
zeugen nicht nur durch Funktionalitat
bis ins Detail, sondern auch durch
maximale Reinigungsfreundlichkeit
und sehr geringe Gesamtbetriebs-

Die neuen Kiihltische

kosten. In Kombination mit typischen
Liebherr-Features wie Langlebigkeit
und Robustheit eine lohnende
Entscheidung. Sehen Sie selbst.

Frisch bis in den letzten Winkel

Liebherr-Kihltische sorgen fiir extra lange Frische
und Haltbarkeit von Lebensmitteln durch optimale Luft
verteilung im gesamten Gerat selbst bei Vollbeladung.

Durch und durch hygienisch

Innen und auBen robuster, hochwertiger Edelstahl wie
aus einem Guss sorgt fur hochste Reinigungsfreundlichkeit
und eine sichere Lagerung ohne Kondensatbildung.

Dreifach flexibel

Wahlen Sie zwischen drei Varianten: 1/3-Schubfach

flir GN-Behalter bis zu 15 cm Hohe, 1/2-Schubfach mit
gut 26,5 cm Hohe oder 2/3-Schubfach mit 37,5 cm Hohe,
etwa fur handelsibliche Bierkisten.

Maximal benutzerfreundlich

Fir leichtes Beflillen bleiben Tiiren ab >90°-Winkel offen
stehen und Schubfacher verfiigen Uber einen Vollauszug.
Letztere lassen sich fir ein miheloses Reinigen zudem
komplett entnehmen.

Ultra-efficient

Stetig steigende Strompreise erhohen die Anforderungen an
die Effizienz von Kuhl- und Gefriergeraten. Vom Kompressor
Uber die Dichtung bis zur Elektronik schopft Liebherr das
Einsparpotenzial aller Komponenten voll aus. Das Ergebnis
kann sich sehen lassen - vor allem auf lhrer Gesamtbetriebs-
kostenrechnung.



Die neuen Kiihltische Die neuen Kiihltische

Passt in jede Kiche.
Und zu jeder
A_nforderung.

%\Iitét bis ins Detail

Ob als Plug-in-Ldsung oder Remote-
Gerat, ob mit Tir oder ein bis drei
Schubfachern - die Modulariat der
neuen Liebherr-Kuhltische flllt jede
Nische. Und erfullt jeden Anspruch.

€ schubficher2x1/2
(Innenhdhe 20 cm)

@ Schubficher3x1/3

(Innenhdhe 15 cm)

€ schubficher1/3 +2/3

(Innenhdhe 30 cm)

e Tiiren

HACCP-konform

Die HACCP-konforme Elektronik
ermoglicht eine gradgenaue
Temperatureinstellung.

Intuitive Meniifiihrung

Komfort per Fingertipp: Lesen Sie

den Geratestatus ab, ohne die Tir zu
offnen - ganz einfach auf dem flachen-

===

Wechselbare Tiirdichtung

Sparen Sie Zeit und Geld: Die steckbaren
Turdichtungen von Liebherr werden pro-
blemlos ausgetauscht. Ist eine Dichtung

Plug-in
9 blindigen Bedienpanel. Die Menlflhrung beschadigt, kdnnen Sie sie ganz ohne
ist selbsterklarend und wird Gber drei Werkzeug selbst ersetzen.
Touch-Buttons gesteuert.
= : 1_1 -

Remote

e
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Plug-in-L6sung und
Remote-Kiihlung

Alle Kuhl- und Tiefkuhltische sind
jeweils als steckerfertiges Gerat oder
mit Remote-Kihlung verfiigbar. Sie
lassen sich damit perfekt an Ihre
individuellen Bedurfnisse oder lokalen
Gegebenheiten anpassen. Gerate mit
Remote-Kuhlung bieten zusatzlich

die Option zur Sockelaufstellung.

Rahmenheizung

Kampfen Sie nie wieder mit Schimmel-
und Eisbildung. Um eine maogliche
Betauung zu verhindern, sind alle pro-
fessionellen Tiefkihltische und Kiihl-
tische von Liebherr mit einer Rahmen-
heizung ausgestattet. Sie reduziert
zum einen den Reinigungsaufwand und
verbessert zum anderen die Hygiene.

Die gezeigten Ausstattungsdetails sind modellabhangig.

Vorteil der HeiBgasabtauung

Zeitspanne des Temperaturanstiegs wird verringert

Elektroabtauung HeiBgasabtauung

Energieeffiziente HeiBgas-
abtauung (bei Plug-in Modellen)
Seltener und schneller abtauen. Die
elektronische Steuerung errechnet
anhand der Kompressorlaufzeit die
optimalen Abtauzyklen. Energieeffizien-
tes HeiBgas verkirzt die Abtauzeit von
ca. 30 auf nur ca. 10 Minuten - bei
geringem Temperaturanstieg im Gerat.
So mussen die Lebensmittel wahrend
der Abtauphase nicht entnommen
werden und sind keinen unndétigen
Temperaturschwankungen ausgesetzt.

Temperaturstabilitat

gem. DIN EN 16825:2015

Um ihre Qualitat zu erhalten, dirfen
Lebensmittel nur geringen Temperatur-
schwankungen ausgesetzt sein.

Mit stabilen Werten zwischen -1 °C
und +5 °C bzw. zwischen -15 °C

und -18 °C bieten Liebherr-Gerate
ideale Bedingungen.




Die neuen Kiihltische

Flexibel in Design
u_nd Ausstattung

2 Facher

3 Facher

4 Facher

Modellvarianten (Arbeitsplatte)

Zusatzliche Nummer fiir die Arbeitsplatte

001 ohne Arbeitsplatte
TO1l Edelstahl-Arbeitsplatte ohne Spritzschutz

S01 Edelstahl-Arbeitsplatte mit Spritzschutz

Die Arbeitsplatten der neuen Kihltische sind in drei
verschiedenen Ausfiihrungen erhaltlich. Die entsprechende

Nummer muss bei der Modellnummer (001, T01, S01)
am Ende erganzt werden. Beispiel: FFTSvg 7521 001

100-150 mm
| hohenverstellbare FiiBe ﬁ
Optional: ohne FiBe Rollen

Die neuen Kiihltische

Kiihltische

Produktname Tiiren/Schubfécher (links nach rechts)

Plug-in Remote 1. Fach 2. Fach 3. Fach 4. Fach
FRTSvg 7521 FRTSrg 7521 Isolierte Tur Isolierte Tur

FRTSvg 7550 FRTSrg 7550 Schubfacher 2 x1/2 Isolierte Tlr

FRTSvg 7551 FRTSrg 7551 Schubfacher1/3 +2/3  Isolierte Tir

FRTSvg 7552 FRTSrg 7552 Schubfacher3x1/3 Isolierte Tur

FRTSvg 7522 FRTSrg 7522 Schubfacher2 x1/2 Schubfacher2 x1/2

FRTSvg 7523 FRTSrg 7523 Schubfacher 3x1/3 Schubfacher2 x 1/2

FRTSvg 7524 FRTSrg 7524 Schubfacher 3x1/3 Schubfacher 3x1/3

FRTSvg 7531 FRTSrg 7531 Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur

FRTSvg 7553 FRTSrg 7553 Schubfacher 2 x1/2 Isolierte Tur Isolierte Tur

FRTSvg 7555 FRTSrg 7555 Schubfacher 3x1/3 Isolierte Tur Isolierte Tur

FRTSvg 7556 FRTSrg 7556 Schubfacher2 x1/2 Schubfacher2 x1/2 Isolierte Tur

FRTSvg 7559 FRTSrg 7559 Schubfacher1/3+2/3 Schubfdcher2x1/2 Isolierte Tur

FRTSvg 7561 FRTSrg 7561 Schubfacher 3x1/3 Schubfacher1/3 +2/3 Isolierte Tur

FRTSvg 7532 FRTSrg 7532 Schubfacher2 x1/2 Schubfacher2 x1/2 Schubfacher 2 x1/2

FRTSvg 7563 FRTSrg 7563 Schubfacher2 x 1/2 Schubfacher 2 x1/2 Schubféacher 3 x1/3

FRTSvg 7565 FRTSrg 7565 Schubfacher2 x1/2 Schubféacher 3x1/3 Schubfacher 3x1/3

FRTSvg 7566 FRTSrg 7566 Schubfacher 2 x1/2 Schubfacher 3x1/3 Schubféacher 1/3 + 2/3

FRTSvg 7541 FRTSrg 7541 Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur
FRTSvg 7570 FRTSrg 7570 Schubféacher 2 x1/2 Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur
FRTSvg 7572 FRTSrg 7572 Schubfacher3x1/3 Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur
FRTSvg 7573 FRTSrg 7573 Schubfacher2 x1/2 Schubfacher 2 x1/2 Isolierte Tur Isolierte Tur
FRTSvg 7576 FRTSrg 7576 Schubféacher 2 x1/2 Schubféacher1/3 + 2/3 Isolierte Tur Isolierte Tur
FRTSvg 7578 FRTSrg 7578 Schubfacher 2 x1/2 Schubfacher 2 x1/2 Schubfacher 2 x 1/2 Isolierte Tir
FRTSvg 7582 FRTSrg 7582 Schubfacher2 x1/2 Schubféacher 2 x1/2 Schubfacher 3x1/3 Isolierte Tur
Tiefkiihltische

Plug-in Remote 1. Fach 2. Fach 3. Fach 4. Fach
FFTSvg 7521 FFTSrg 7521 Isolierte Tur Isolierte Tur

FFTSvg 7531 FFTSrg 7531 Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur

FFTSvg 7541 FFTSrg 7541 Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur Isolierte Tur
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Ein Klassiker neu
gedacht - die neue
Standgerate-Generation
von Liebherr

Hohe Temperaturen, wenig Platz,
viel Stress - die Anforderungen

an Kuhl- und Gefriergerate in der
Gastronomie sind gleichgeblieben.
Neu ist, dass der Wert von Lebens-
mitteln und Energie rasant gestiegen
ist und damit so gut wie moglich
geschutzt werden muss. Liebherr
hat darauf eine Antwort: die neue
Gerategeneration fur Gastronomie
und Hotellerie.

Die neuen Standgerate verfugen
Uber ein groBes Lagervolumen,

in dem Lebensmittel selbst bei
Umgebungstemperaturen bis 40 °C
zuverlassig mit konstanter Leistung
gekuhlt werden. Speziell fur
intensive Belastungen und extreme
Anforderungen entwickelt, sind

sie robust, reinigungsfreundlich
und erfullen alle geltenden
Richtlinien, Standards und Normen.

Die neue Standgerate-Generation

Dank des naturlichen Kaltemittels
R290 und der effizienten Warme-
dammung Uberzeugen sie durch
Nachhaltigkeit und sehr niedrigen
Energieverbrauch. In Verbindung mit
Wartungsfreiheit und mindestens

15 Jahren Nutzungsdauer begeistern
die neuen Standgerate durch eine
bislang unerreichte TCO (Total Cost
of Ownership).

Entdecken Sie Gerate, die Sie vom
ersten bis zum letzten Gang mit
Perfektion unterstltzen.

Zuverldssigkeit auf Jahre

Hochwertige Materialien, solide Verarbeitung und
mindestens 10 Jahre Ersatzteilverfligbarkeit nach
Produktionsstopp machen lhr Liebherr-Gerat zu einem
langlebigen und nachhaltigen Produkt.

Stabile Temperaturen, konstante Qualitat

Liebherr-Gerate Uberzeugen durch eine stabile
Temperatur zwischen -1 °C und +5 °C bzw. zwischen
-15 °C und -18 °C. Das schiitzt Sie vor EinbuBen und
bewahrt die Qualitat Ihrer Lebensmittel.

Energieeffizienz auf h6chstem Niveau

Hohe Strompreise erfordern energieeffiziente Kiihl-
und Gefriergerate. Ob Kompressor, Beleuchtung oder
Elektronik - Liebherr schopft das Einsparpotenzial
aller Komponenten voll aus.

Sauber durchdacht

Robuste Materialien und reinigungsfreundliche
Design-Details, wie ein Bodenablauf oder der
fugenlose Innenraum sorgen fir hochste Hygiene
und Lagersicherheit.

15



Serien

Fur jeden Anspruch
@ passende Gerat

Performance-Serie

Unsere Performance-Serie
konzentriert sich auf das
Wesentliche: Gerate dieser
Klasse erfullen alle
Anforderungen an eine sichere,
temperaturstabile Lagerung.
Alle Performance-Gerate sind
aus weillem Stahl gefertigt,
als Volltirmodelle erhaltlich
und in der Gefriervariante
mit SmartFrost-Funktion
ausgestattet.

Perfection-Serie

Die Gerate der Perfection-Serie
bieten alles, um die hochsten
Anspriche und Anforderungen
Ihres beruflichen Alltags zu
erfallen. Sie sind aus Edelstahl
gefertigt, mit Volltiren oder
Glastiren erhaltlich und
begeistern mit optimaler
Beleuchtung. Ihr Kihlspektrum
reicht von -2 bis +15 Grad;
Gefriergerate verfugen Uber
die Funktionen SmartFrost
sowie NoFrost.

Performance

Liebherr-Ul und vernetzungsfahig

Komfort per Fingertipp: Lesen Sie den Geratestatus ab,
ohne die Tur zu 6ffnen - ganz einfach auf dem flachenbiindig
in die TUr integrierten Bedienpanel. Die Menifihrung ist
selbsterklarend und wird tber drei Touch-Buttons gesteuert.
Die nachriistbare WiFi-/LAN-Schnittstelle verbindet Gerate
mit externen Systemen. So kdnnen Sie zum Beispiel
Liebherr-SmartMonitoring zur Kontrolle und Dokumentation
der Lagertemperatur nutzen.

HumidityControl

Erst das Zusammenspiel aus richtiger Temperatur und
Luftfeuchtigkeit bewirkt perfekte Klimabedingungen.
Mit HumidityControl konnen Sie die Luftfeuchte auf Ihre
Bediirfnisse anpassen. Flr ein optimales Lagerklima
und extra langen Frischegenuss.

T —
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Fugenloser Innenbehélter

Der tiefgezogene Innenbehélter aus lebensmittelechtem
Polystyrol in gewerblicher Ausfiihrung ist geruchsneutral,
sehr robust, langlebig und ermdglicht durch groBe
Eckradien eine einfache Reinigung fur perfekte Hygiene.

Mit SmartFrost wird die Bereifung des Innenraums

und des Lagerguts stark reduziert. Abtauen ist seltener
erforderlich, da der eingeschdaumte Verdampfer
energieeffizient fir gleichméaBige Kihlung sorgt.

- FRFvg 6501

Die gezeigten Ausstattungsdetails sind modellabhangig.

Die neue Standgerate-Generation

N
N

Manueller Abtaustart

Offen gelassene Tiren oder verdunstende
Substanzen kdnnen Vereisungen am
Verdampfer verursachen - und damit
Temperaturschwankungen und héheren
Energieverbrauch. Um das Gerat von Eis
zu befreien, konnen Sie eine automatische
Abtauung auch manuell starten und

so wieder fir optimale Lagerbedingungen
und niedrigen Energieverbrauch sorgen.

Tragroste

Die kunststoffbeschichteten Tragroste
erlauben eine variable Nutzung des
Innenraums und sind bis 60 kg belastbar,
damit Ware auch bei extremen Gewichten
sicher lagert.

_—_d_!.
=
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Geeignet fiir Euronorm-Box

(nur Gefriergerate)
Liebherr-Gefriergerate fir die Gastronomie
sind speziell auf die Bedirfnisse von Kiichen
und Backstuben ausgelegt und damit
selbstverstandlich fur die Verwendung

von Euronorm-Boxen geeignet.

|
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Die neue Standgerate-Generation

Efection

Q_ualitét bis ins Detail

Komfort per Fingertipp

Lesen Sie den Geratestatus ab,

ohne die Tur zu 6ffnen - ganz einfach
auf dem flachenbiindig in die Tur
integrierten Bedienpanel. Die Mend-
flhrung ist selbsterklarend und wird
Uber drei Touch-Buttons gesteuert.

*Q

NoFrost-Technologie

(nur Gefriergerate)

Mit professionellen Geraten von
Liebherr ist kein Abtauen mehr nétig.
Auftretende Feuchtigkeit wird durch
die Umluftkihlung gebunden, zyklische
Abtauphasen vertreiben selbst letzte
Feuchtepartikel aus dem Innenraum -
fur eine komfortable, sichere und
eisfreie Lagerung.

LED-Beleuchtung

Selbst bei dunkler Umgebung sorgt die
LED-Deckenbeleuchtung fir eine gute
Ausleuchtung des Innenraums. Das er-
spart nicht nur langes Suchen, sondern
vor allem auch Energiekosten.

+15°C
-2°C

Erweiterter Temperaturbereich
-2 °C bis +15 °C
Liebherr-Kiihlschranke verfiigen tiber
einen erweiterten Temperaturbereich
von -2 °C bis +15 °C. So bleibt selbst
Fleisch lange frisch und geschmackvoll.

Die neue Standgerate-Generation

Edelstahlgehause

Das Edelstahl-AuBengehause aus ein-
teiligen Seitenwanden ist ohne Spalten
ausgeflhrt, somit sehr pflegeleicht
und hygienisch.

\I/
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LightAlarm

Bei einem unkontrollierten Temperatur-
anstieg oder anderen Problemen be-
ginnt die Innenbeleuchtung des Gerats
zu blinken. So wird schnell ersichtlich,
dass Handlungsbedarf besteht.

Die neuen Kihlgerate
sind mit isolierter Tir
oder Glastlr erhaltlich.

FRFCvg 6511

Die gezeigten Ausstattungsdetails sind modellabhangig. 19




Die neuen
Weinschranke
von Liebherr -
fur das wahre
Weinverglngen

Uberall, wo gute Weine geschatzt
werden, ist Liebherr nicht weit.
Denn die neuentwickelten
Kihlgerate werden hinsichtlich
Lagerung und Temperierung
sowohl den Ansprlchen der
Weinkenner als auch den Anfor-
derungen der Weine gerecht.
Entdecken Sie die Qualitaten
unserer neuen Generation
GrandCru-Weinlagerschranke
und der neuen Weinservier-
schranke der Perfection-Serie.

SmartDevice

Uber die integrierte SmartDevice-
Box wird die Geratesteuerung und
Nutzung weiterer Dienste tber
Computer und mobile Endgerate
ermoglicht.

TempProtect Plus

Zwei Sensoren messen permanent die Temperatur
im Weinschrank. Bei kritischer Veranderung erfolgt
eine Benachrichtigung.*

VibrateSafe

Speziell entwickelte, besonders
laufruhige Kompressoren und die
stabilen Borde lassen den Wein
ungestort lagern.

Prasentationslicht

Setzt das Weinangebot auch bei geschlossener
Glastlr wirkungsvoll in Szene. Intensitat Uber
das Display dimmbar.*

PowerChill

Neu eingelagerte Flaschen werden besonders
schnell abgekihlt und eigenstandig auf die ideale
Serviertemperatur gekihlt.

FreshAir

Fur ein unverfalschtes Bouquet
bindet ein Aktivkohlefilter
zuverlassig Gerliche aller Art.

Maximale Lagerkapazitat

Durch Hals-an-Hals-Lagerung auf stabilen Metallborden
konnen modellabhangig 158 bis 284 Flaschen sicher
und leicht zuganglich gelagert werden.

Die gezeigten Ausstattungsdetails sind modellabhangig.

HumiditySelect

Die Luftfeuchte kann aktiv in
5%-Schritten zwischen 50 %
und 80 % RH** reguliert werden.

WEFbli 7741

*Nutzung auch via SmartDevice-/Smart-App moglich.

** Bei Temperaturen in Wohnumgebung. Fiir den Fall sehr trockener/kalter Umgebung, z.B. Kellerraume,
empfiehlt sich zur Unterstiitzung des Systems die maBgeschneiderte Wasserbox aus unserem Zubeh&rprogramm.

Die neuen Weinservierschranke

eDoorLock

Elektronisches Turschloss
verhindert unbefugte Bedienung
und entriegelt den Weinschrank
nur nach Eingabe einer PIN.*

UVProtect Plus

3-fach-Schutz: Glastir aus getdontem
Glas mit zwei Schichten aus aufge-
dampftem Metall schiitzt hocheffi-
zient vor Sonneneinstrahlung.

LightColumn

Beidseitig von oben bis unten
verlaufende LED-Lichtsaule leuchtet
den Innenraum gleichmaBig aus.

Héhenverstellbare
Metallborde
Robust und reinigungsfreundlich,

mit attraktiver Holzfront, hohenver-
stellbar auf leichtgangigen Auszlgen.

SelfClosing Door

Die Tir des Weinschranks schlief3t
sich bei einer Offnung von weniger
als 90° ganz sanft von selbst.
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Unser Sortiment

Professionell bis
In die letzte Nische -
m_itLiebherr

Je besser alle ihren Job machen, Professionelle Spitzenleistung hat Griinde.
Bei uns sogar fiinf.

umso besser die Kiiche. In Sachen
Kihlen und Gefrieren konnen

Sie jetzt alle Posten mit 100 % %
Professionalitat besetzen -

mit Kuhl- und Gefriergeraten von Ll&
Liebherr. Entdecken Sie unser

umfassendes Portfolio und genieBen r
Sie eine leistungsstarke Komplett- ﬂ
losung aus professioneller Hand. @
Die Extraportion Qualitat fiir jede Kiiche )\'é

Ob Kihlen oder Gefrieren, Kihltisch oder Standgerat, mit
Tur oder Schubfachern, auf FliBen oder Rollen - mit Liebherr
bleiben keine Wiinsche offen. Und auch keine Anspriiche.
Denn selbst das kleinste Zubehorteil zeigt, woflr Liebherr
steht: Qualitdt und German Engineering.

Original Liebherr: 10 Jahre Ersatzteilverfiigbarkeit

Wir garantieren eine Ersatzteilverfiigbarkeit von mindes-
tens 10 Jahren nach Produktionstopp - wobei wir natirlich
schon im Vorfeld alles daransetzen, dass Sie erst gar keine
Ersatzteile bendtigen.

Zuverlassig ohne Ende: unser Liebherr-Service

Liebherr bietet nicht nur bei Geraten professionelle
Spitzenleistung, sondern auch in puncto Service. Von der
Planung Uber die Lieferung bis zur Betreuung wahrend
der Nutzungsdauer stehen wir Ihnen kompetent zu Seite.
Erkundigen Sie sich, wie wir Sie in lhrem Arbeitsalltag
unterstitzen konnen.

22

Besondere Langlebigkeit
und Wirtschaftlichkeit

Herausragende Kiihlperformance
und Temperaturstabilitat

Intelligente Funktionen
fir maximale Sicherheit

Maximale Hygiene
und Reinigungsfreundlichkeit

Optimale Handhabung
und Ausstattung

Komplettlosung fir
Lren Arbeitsalltag

BIM-Daten ab sofort verfiigbar

Durch die Zusammenarbeit von Liebherr-Hausgerate
und Specifi® haben Planer und Handler weltweit Zugang
zu einer digitalen Liebherr-Hausgerate-Bibliothek

mit BIM-Modellen fir die Bereiche Food Service und
Scientific. Kompatibel mit AutoCAD® und Revit®
home.liebherr.com/bimdata

Unser Sortiment
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Counters

Uprights Wine

Erfahren Sie mehr Gber die neuen Kihltische
und Standgerate von Liebherr unter
home.liebherr.com/foodservice

Oder fragen Sie lhren Liebherr-Partner vor Ort.

m ® °

home.liebherr.com

5
°
= =
S

@
- 2
= c
m o
- @
5 2
° £
c ©
o
2t
3 2
£ T
S @
@ E
2 c

[}
< o
2 5
3 c
o ©
()
s 3

a2
E o
S Qo
£ =
T ®
=
==
[T)
o =
c
52
I~
o @
5 2

=
€ o
<< >
o @
< =
3]
s £
c €
£ 5
8 5
-

VA

FSC

Printed in Germany by Typodruck 7901 409-00/01.2023

Aktueller Datenstand siehe home.liebherr.com.

wwwfsc.org
MIX

Papier | Fordert
gute Waldnutzung

FSC® C119317




