
Aanbevolen voor 
professionals.  
Door professionals.
De volgende generatie koelapparaten

Koelen en vriezen



Hoogste precisie  
en betrouwbaarheid
---
 
De nieuwe generatie apparaten  
van de specialist voor professionele 
koeloplossingen voor commercieel 
gebruik.

Of het nu gaat om hotels of gastronomie, de perfecte  
wijntemperatuur, of het zo lang mogelijk bewaren van 
levensmiddelen en of het nu gaat om koelen of vriezen,  
in een grootkeuken of achter de bar: Liebherr heeft de 
juiste koeloplossing voor u.

Als specialist in koelen en vriezen in de commerciële
sector bieden we u een omvangrijk assortiment
innovatieve, duurzame en energie-efficiënte professionele 
apparaten. De nieuwste toevoeging aan ons hoogwaardige 
portfolio: de nieuwe koelwerkbanken van Liebherr en  
de nieuwe generatie vrijstaande apparaten. De uiterst 
betrouwbare en nauwkeurige koelprestaties ondersteunen 
u bij uw professionele topprestaties en zorgen ervoor  
dat uw levensmiddelen veilig en vers worden bewaard. 
Bovendien overtuigen alle apparaten van Liebherr door 
maximaal gebruiksgemak en zeer lage totale bedrijfskosten.

Dat is Liebherr-kwaliteit die zich terugbetaalt. Want uw 
Liebherr gaat lang mee. Overtuig uzelf: u zult er nog vele 
jaren plezier van hebben.
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Specialist voor koelen en vriezen  
in alle branches. Of kortweg: Liebherr.

Met een uitstekende kwaliteit, toekomstbestendige 
technologieën en een esthetische en gebruikersvriendelijk
design legt Liebherr de lat steeds weer iets hoger. Hoe 
doen we dat? We zijn gespecialiseerd in wat we doen: 
uitstekende koel- en vrieskasten ontwikkelen en produceren. 
In het bijzonder voor commerciële toepassingen. Liebherr- 
apparaten zijn speciaal voor de bijzondere eisen in deze 
sector ontworpen, met een duidelijke missie: uw  
veeleisende werk door uiterste precisie en veiligheid  
elke dag een beetje eenvoudiger maken.

Kwaliteit zit in het DNA 
van Liebherr.
---
Wij worden geïnspireerd door  
de hoge eisen van onze klanten  
wereldwijd. Al meer dan 65 jaar biedt 
Liebherr hoogwaardige apparaten 
voor particulier en commercieel  
gebruik die voldoen aan deze eisen 
en zich continue bewijzen.

De nieuwe ster in het team  
van uw bedrijf komt van Liebherr.

Wie perfectie wil bieden, vertrouwt op 
perfectie: Speciaal voor de voedingsmiddelen- 
en drankensector ontwikkelde Liebherr 
professionele koel- en vriesapparaten die 
voldoen aan de allerhoogste eisen. De 
apparaten zijn extra robuust en eenvoudig te 
reinigen. Levensmiddelen en dranken blijven 
zelfs bij omgevingstemperaturen tot 43 °C 
en vele deuropeningen betrouwbaar en  
veilig bewaard en worden hierbij optimaal  
en aantrekkelijk gepresenteerd.

Merk en kwaliteit Merk en kwaliteit

Getest tot in het allerkleinste detail. En zelfs nog verder.

Van ontwerp tot ontwikkeling, productie en marketing doet Liebherr er 
werkelijk alles aan om innovatieve producten in topkwaliteit aan te bieden. 
Al bij de ontwikkeling testen we alle koeltechnische, mechanische en 
elektronische componenten door en door op een betrouwbare werking. 
Voordat bijvoorbeeld een deurscharnier door ons wordt goedgekeurd,  
moet het minstens 100.000 openingscycli ondergaan. Hierop kunt  
u vertrouwen: uw Liebherr ondersteunt u als professionele partner –  
24 uur per dag, 365 dagen per jaar.

De Liebherr-factor:

professionele koel- en  
vriesapparaten  

•  �Speciaal ontwikkeld voor  
de voedingsmiddelen-  
en drankensector

•  �Betrouwbare, voedselveilige 
opslag 

•  �Perfecte productpresentatie
•  �Topkwaliteit door omvangrijke 

testprocedures
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Bewust ontwikkeld

Liebherr heeft een alomvattende visie op duurzaamheids-
aspecten, van de eerste ontwikkeling van apparaten  
en duurzame productie- en toeleveringsketens tot een 
energiezuinige en vrijwel onderhoudsvrije gebruiksfase.

Verantwoord geproduceerd

Om grondstoffen te besparen wordt middels geavanceerde 
processen energie die bij de productie vrijkomt hergebruikt 
om gebouwen te verwarmen. Ook zuiveren we na het 
productieproces al het gebruikte water zodat dit vrij is  
van verontreinigingen.

Natuurlijk gekoeld

Liebherr was de eerste die zijn hele assortiment  
koelkasten ombouwde naar CFK-vrije koel- en drijfgassen.  
Tegenwoordig kiezen we uitsluitend voor de natuurlijke 
koudemiddelen R600 en R290 die speciaal bedoeld zijn 
voor uiterst efficiënte compressoren en een laag  
energieverbruik garanderen.

Volledig verantwoord
---
Liebherr staat voor een  
verantwoordelijk gebruik van  
grondstoffen en streeft naar  
voortdurende verbetering  
gedurende de gehele levenscyclus 
van het product. We ontwikkelen  
milieuvriendelijkere methoden  
om duurzamere producten  
te maken – natuurlijk met de  
hoogste kwaliteit van Liebherr.

Duurzaamheid Effectiviteit

Door en door zuinig
---
In tijden van stijgende  
elektriciteitsprijzen en extreme 
vraagschommelingen is een  
professioneel apparaat van Liebherr 
in vele opzichten zeer waardevol: 
naast het lage energieverbruik  
zorgen perfecte koelprestaties,  
robuuste materialen en hoogwaardige 
koelcomponenten en niet in de  
laatste plaats geringe onderhouds-  
en servicewerkzaamheden, voor  
een optimale TCO (Total Cost  
of Ownership). Buitengewone levensduur

Liebherr-apparaten zijn ontworpen voor een lange  
levensduur. Extreem robuust geproduceerd; dus perfect 
voorbereid op jarenlang dagelijks gebruik. Dat is kwaliteit 
die loont, vele jaren lang.

Onderhoudsvrij met een lange beschikbaarheid 
van reserveonderdelen

Een Liebherr is ontworpen voor langdurig gebruiksplezier 
en geringe kosten: professionele vrijstaande Liebherr- 
apparaten werken zonder filters of andere componenten 
die regelmatig moeten worden vervangen. Mochten er toch 
reserveonderdelen nodig zijn, zijn deze tot tien jaar na 
productiestop nog verkrijgbaar. 

Stabiel koelvermogen, constante temperatuur

Liebherr-apparaten koelen levensmiddelen snel en 
behoedzaam af en beperken temperatuurschommelingen 
tot een minimum. Voor meer versheid en houdbaarheid  
en dus minder verspilling van levensmiddelen.

Eenvoudig te bedienen, eenvoudig te reinigen

Robuuste materialen gecombineerd met intelligente functies 
en doordachte ontwerpdetails zorgen voor maximale 
hygiëne, ook met betrekking tot het HACCP-concept en 
dragen ook bij aan een hoog bedieningsgemak. Dit 
bespaart tijd, inspanning en geld.
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De nieuwe koelwerkbanken

Maximale flexibiliteit en 
prestaties op doordachte 
hoogte, de nieuwe  
koelwerkbanken van 
Liebherr
---

Hectische drukte in een kleine ruimte  
en werken in een professionele keu-
ken vereisen apparatuur die zich flexi-
bel aanpast aan de omstandigheden 
en in elke situatie perfect presteert. 
Op maat gemaakte Liebherr koelwerk-
banken in diverse uitrustingsvarianten 
zorgen voor korte wegen, optimale 
processen en een veilge opslag.

Verse levensmiddelen, precies daar 
waar u ze nodig hebt. Deze worden 
dankzij een gelijkmatige tempera-
tuurverdeling tot in de kleinste  
hoekjes betrouwbaar en condensvrij 
gekoeld. Achter een deur of in  
maximaal drie laden, dat bepaalt uzelf.

De nieuwe koelwerkbanken overtuigen 
niet alleen door functionaliteit tot  
in het kleinste detail, maar ook door 
maximaal reinigingsgemak en zeer lage 
totale gebruikskosten. In combinatie 
met typische Liebherr-kenmerken 
zoals een lange levensduur en  
robuustheid, een werkelijk waarde-
volle beslissing. Overtuig uzelf.

Vers tot in het kleinste hoekje

Door een optimale luchtverdeling zorgen Liebherr koel-
werkbanken voor extra lange versheid en houdbaarheid 
van levensmiddelen in het gehele apparaat, ook in vol 
beladen toestand.

Door en door hygiënisch

In- en uitwendig roestvrij staal, uit één stuk gegoten,  
zorgt voor maximaal reinigingsgemak en een veilige  
opslag zonder condensvorming.

Drievoudig flexibel

Kies uit drie varianten: 1/3-lade voor GN-bakken tot 15 cm 
hoogte, 1/2-lade met 26,5 cm hoogte of 2/3-lade met 
37,5 cm hoogte, bijvoorbeeld voor standaard bierkratten.

Maximaal gebruikersvriendelijk

Voor eenvoudig bijvullen blijven deuren open vanaf  
een hoek van >90° en kunnen lades volledig worden  
uitgetrokken. De lade kan ook volledig worden  
verwijderd voor een eenvoudige reiniging.

Ultra-efficiënt

Door de voortdurend stijgende elektriciteitsprijzen  
worden hogere eisen gesteld aan de efficiëntie van  
koel- en vriesapparaten. Van compressor tot afdichting  
en elektronica bespaart Liebherr op intelligente wijze  
waar het maar kan. Het resultaat overtuigt, vooral  
bij uw totale gebruikskosten.
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De nieuwe koelwerkbankenDe nieuwe koelwerkbanken

Deurrubber wisselbaar
Bespaar tijd en geld: de insteekbare 
deurrubbers van Liebherr kunnen  
probleemloos worden vervangen.  
Als een deurrubber beschadigd is,  
kunt u deze zelf zonder gereedschap 
vervangen.

Intuïtieve menunavigatie 
Comfort onder uw vingertoppen: lees  
de apparaatstatus af zonder de deur te 
openen – eenvoudig direct afleesbaar 
van het geïntegreerde bedieningspaneel. 
De menunavigatie spreekt voor zich en 
wordt bediend met drie aanraaktoetsen.

HACCP-conform 
Dankzij de HACCP-conforme elektronica 
kan de temperatuur op de graad  
nauwkeurig worden ingesteld.

Kwaliteit tot  
in het kleinste detail
---

Past in elke keuken.  
En bij elke uitdaging.
---
Als plug-in-oplossing of als remote- 
apparaat, met deur of met één tot  
drie lades, modulaire Liebherr- 
koelwerkbanken passen werkelijk 
overal. En voldoen aan alle eisen. 

1   �Lades 2 x 1/2 
(laadhoogte 20 cm)

2   �Lades 3 x 1/3 
(laadhoogte 15 cm)

3   �Lades 1/3 + 2/3 
(laadhoogte 30 cm)

4   �Deuren

Plug-in-oplossing  
en remote-koeling 
Alle koel- en vrieswerkbanken zijn zowel 
als plug-in-apparaat als met remote- 
koeling beschikbaar. Ze kunnen dus 
perfect aan uw individuele behoeften 
of plaatselijke omstandigheden worden 
aangepast. Apparaten met remote- 
koeling bieden ook de mogelijkheid om 
op een sokkel te worden geïnstalleerd. 

Plug-in

Remote

De weergegeven uitrustingsdetails zijn afhankelijk van het model.

Energie-efficiënte  
heetgasontdooiing (Plug-in)
Minder vaak en sneller ontdooien.  
De elektronische besturing berekent de 
optimale ontdooicycli aan de hand van 
de compressorlooptijd. Energie-efficiënt 
heetgas verkort de ontdooitijd van  
ca. 30 tot slechts ca. 10 minuten met  
een geringe temperatuurstijging in  
het apparaat. Zo hoeven tijdens de 
ontdooifase geen levensmiddelen te 
worden verwijderd en worden ze niet 
blootgesteld aan onnodige temperatuur-
schommelingen.

Voordeel van heetgasontdooiing
Tijdsbestek van temperatuurstijging wordt verkort

30 min

elektrische ontdooiing

10 min

heetgasontdooiing

Temperatuurstabiliteit  
conform DIN EN 16825:2015
Om de kwaliteit te behouden, mogen 
levensmiddelen slechts aan geringe 
temperatuurschommelingen worden 
blootgesteld. Met stabiele waarden 
tussen –1 °C en +5 °C resp. tussen 
–15 °C en –18 °C bieden Liebherr- 
apparaten optimale voorwaarden.

Frameverwarming  
Nooit meer problemen met schimmel-  
en ijsvorming. Om mogelijke condensatie 
te voorkomen zijn alle professionele 
koel- en vrieswerkbanken van Liebherr 
uitgerust met een frameverwarming. Deze 
reduceert enerzijds het reinigingswerk 
en verbetert anderzijds de hygiëne. 
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De nieuwe koelwerkbanken De nieuwe koelwerkbanken

Koelwerkbanken

Productnaam Deuren/lades (van links naar rechts)

Plug-in Remote 1e sectie 2e sectie 3e sectie 4e sectie

FRTSvg 7521 FRTSrg 7521 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7550 FRTSrg 7550 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur

FRTSvg 7551 FRTSrg 7551 Lades 1/3 + 2/3 Geïsoleerde deur  

FRTSvg 7552 FRTSrg 7552 Lades 3 x 1/3 Geïsoleerde deur  

FRTSvg 7522 FRTSrg 7522 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2  

FRTSvg 7523 FRTSrg 7523 Lades 3 x 1/3 Lades 2 x 1/2

FRTSvg 7524 FRTSrg 7524 Lades 3 x 1/3 Lades 3 x 1/3  

FRTSvg 7531 FRTSrg 7531 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7553 FRTSrg 7553 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7555 FRTSrg 7555 Lades 3 x 1/3 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7556 FRTSrg 7556 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur

FRTSvg 7559 FRTSrg 7559 Lades 1/3 + 2/3 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur

FRTSvg 7561 FRTSrg 7561 Lades 3 x 1/3 Lades 1/3 + 2/3 Geïsoleerde deur

FRTSvg 7532 FRTSrg 7532 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2

FRTSvg 7563 FRTSrg 7563 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Lades 3 x 1/3

FRTSvg 7565 FRTSrg 7565 Lades 2 x 1/2 Lades 3 x 1/3 Lades 3 x 1/3

FRTSvg 7566 FRTSrg 7566 Lades 2 x 1/2 Lades 3 x 1/3 Lades 1/3 + 2/3

FRTSvg 7541 FRTSrg 7541 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7570 FRTSrg 7570 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7572 FRTSrg 7572 Lades 3 x 1/3 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7573 FRTSrg 7573 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7576 FRTSrg 7576 Lades 2 x 1/2 Lades 1/3 + 2/3 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FRTSvg 7578 FRTSrg 7578 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Geïsoleerde deur

FRTSvg 7582 FRTSrg 7582 Lades 2 x 1/2 Lades 2 x 1/2 Lades 3 x 1/3 Geïsoleerde deur

Vrieswerkbanken

Plug-in Remote 1e sectie 2e sectie 3e sectie 4e sectie

FFTSvg 7521 FFTSrg 7521 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FFTSvg 7531 FFTSrg 7531 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

FFTSvg 7541 FFTSrg 7541 Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur Geïsoleerde deur

2 secties

3 secties

4 secties

Modelvarianten (werkblad)

Aanvullend nummer voor het werkblad

001 zonder werkblad

T01 Roestvrijstalen werkblad zonder blokprofiel	

S01 Roestvrijstalen werkblad met blokprofiel

100–150 mm
in hoogte verstelbare voeten 
Optioneel: zonder voeten Wielen

De werkbladen van de nieuwe koelwerkbanken zijn 
verkrijgbaar in drie verschillende uitvoeringen. Het 
desbetreffende nummer moet bij het modelnummer  
(001, T01, S01) aan het einde worden aangevuld.  
Voorbeeld: FFTSvg 7521 001

Flexibel in design  
en uitrusting
---
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De nieuwe generatie vrijstaande apparaten

Klassiekers in  
een nieuwe vorm,  
de nieuwe generatie 
vrijstaande apparaten 
van Liebherr
---
Hoge temperaturen, weinig ruimte, 
veel stress, de eisen aan koelkasten 
en vriezers in de horeca zijn dezelfde 
gebleven. Nieuw is dat de kosten van 
voedsel en energie snel zijn gestegen 
en dus zoveel mogelijk moeten worden 
beschermd. Liebherr heeft hier een 
antwoord op: de nieuwe generatie 
apparaten voor de horeca.

De nieuwe vrijstaande apparaten 
beschikken over een groot opslag
volume waarin levensmiddelen zelfs 
bij omgevingstemperaturen tot 40 °C 
constant en betrouwbaar kunnen 
worden gekoeld. Speciaal ontwikkeld 
voor intensieve belastingen en extreme 
eisen. Ze zijn robuust, eenvoudig te 
reinigen en voldoen aan alle geldende 
richtlijnen, standaards en normen. 
Dankzij het natuurlijke koudemiddel 

Betrouwbaarheid jarenlang

Hoogwaardige materialen, solide afwerking en minstens 
tien jaar na productiestop beschikbare reserveonderdelen 
maken van uw Liebherr-apparaat een duurzaam product 
met een lange levensduur.

Stabiele temperaturen, constante kwaliteit

Liebherr-apparaten overtuigen door een stabiele  
temperatuur tussen –1 °C en +5 °C resp. tussen –15 °C  
en –18 °C. Dit beschermt u tegen verlies en behoudt  
de kwaliteit van uw levensmiddelen. 

Energie-efficiëntie op het hoogste niveau

Hoge stroomprijzen vereisen energie-efficiënte koel- en 
vriesapparaten. Compressor, verlichting of elektronica – 
Liebherr benut het besparingspotentieel van alle  
componenten volledig.

Perfect doordacht

Robuuste materialen en eenvoudig te reinigen  
ontwerpdetails, zoals een bodemafvoer of de naadloze 
binnenruimte zorgen voor maximale hygiëne en  
opslagveiligheid.

R290 en de efficiënte warmte-isolatie, 
overtuigen ze door duurzaamheid  
en een zeer laag energieverbruik.  
In combinatie met onderhoudsvrijheid 
en een lange levensduur overtuigen 
de nieuwe vrijstaand apparaten door 
een ongekend lage TCO (Total Cost  
of Ownership).

Ontdek apparaten die u vanaf het 
begin tot het einde met perfectie 
ondersteunen. 
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FRFvg 6501

Performance
---

HumidityControl
Alleen het samenspel van de juiste temperatuur en  
vochtigheid creëert perfecte klimaatomstandigheden.  
Met HumidityControl kunt u de luchtvochtigheid aan  
uw behoeften aanpassen. Voor een optimaal 
bewaarklimaat en extra lange versheid. 

Met SmartFrost wordt de rijpvorming in de binnenruimte en 
op de opgeslagen producten sterk gereduceerd. Ontdooien is 
minder vaak nodig omdat de ingeschuimde verdamper zorgt 
voor gelijkmatige koeling op een energie-efficiënte manier.

Liebherr-UI en netwerk-ready
Comfort onder uw vingertoppen: Lees de apparaatstatus af 
zonder de deur te openen – heel eenvoudig op het in de deur 
geïntegreerde bedieningspaneel. De menunavigatie spreekt 
voor zich en wordt bediend met drie aanraaktoetsen. De  
achteraf uitrustbare WiFi-/LAN-interface verbindt apparaten 
met externe systemen. Met Liebherr SmartMonitoring kunt  
u bijvoorbeeld de opslagtemperatuur controleren en  
documenteren.

Naadloze binnenruimte
De diepgetrokken binnenruimte van voedselveilig  
polystyreen in professionele modellen is geurloos, zeer  
robuust, duurzaam en kan dankzij de grote hoekradii  
voor een perfecte hygiëne eenvoudig worden gereinigd.

Geschikt voor euronorm-bak  
(alleen vriezers)
Liebherr-vriezers voor de horeca zijn  
speciaal ontworpen om te voldoen aan  
de behoeften van keukens en bakkerijen  
en zijn daarom geschikt voor het gebruik  
van euronorm-bakken.

Draagroosters
Dankzij de met kunststof gecoate  
draagroosters kan de binnenruimte variabel  
worden gebruikt. De draagroosters zijn  
belastbaar tot 60 kg, zodat ook extreem zware 
producten veilig kunnen worden bewaard. 

Handmatig ontdooistart
Openstaande deuren of verdampende  
stoffen kunnen ijsvorming op de verdamper  
veroorzaken en daarmee temperatuur
schommelingen en een hoger energieverbruik. 
Om het apparaat ijsvrij te maken kunt u een 
automatische ontdooiing ook handmatig  
starten voor optimale bewaaromstandigheden 
en een laag energieverbruik.

Voor elke wens het 
passende apparaat
---
Performance-serie  
Onze Performance-serie richt 
zich op de essentie: apparaten 
in deze klasse voldoen aan  
alle eisen voor een veilige, 
temperatuurstabiele opslag. 
Alle Performance-apparaten 
zijn gemaakt van wit staal, 
beschikbaar als model  
met dichte deur en in de  
vriezervariant voorzien van  
de SmartFrost-functie.

Perfection-serie  
De apparaten uit de Perfection- 
serie bieden alles om aan de 
hoogste eisen en vereisten van 
uw alledaagse werkzaamheden 
te voldoen. Ze zijn gemaakt  
van roestvrij staal, met dichte 
of glasdeuren en overtuigen 
door optimale verlichting. Uw 
koelspectrum reikt van –2 tot 
+15 graden; vriesapparaten  
beschikken over SmartFrost  
of NoFrost.

De nieuwe generatie vrijstaande apparatenSeries

De weergegeven uitrustingsdetails zijn afhankelijk van het model.16 17



FRFCvg 6511

Kwaliteit tot  
in het kleinste detail
---

De nieuwe generatie vrijstaande apparaten

Perfection
---

Ledverlichting
Ook in een donkere omgeving zorgt de 
ledverlichting in het bovenpaneel voor een 
goede verlichting van de binnenruimte. 
Dit voorkomt niet alleen lang zoeken, 
maar vooral ook hoge energiekosten.

Comfort binnen handbereik
Lees de apparaatstatus af zonder de deur 
te openen, heel eenvoudig op het in  
de deur geïntegreerde bedieningspaneel. 
De menunavigatie spreekt voor zich en 
wordt bediend met drie aanraaktoetsen.

Uitgebreid temperatuurbereik
–2 °C tot +15 °C
Liebherr-koelkasten beschikken over een 
uitgebreid temperatuurbereik van –2 °C 
tot +15 °C. Zo blijft zelfs vlees langer  
vers en smaakvol.

NoFrost-technologie 
(alleen vriesapparaten) 
Met professionele apparaten van  
Liebherr is ontdooien niet meer nodig. 
Het eventueel optredende vocht wordt 
door de circulerende lucht gekoeld,  
cyclische ontdooifasen verdrijven  
zelfs de laatste vochtdeeltjes uit het  
interieur. Dit voor een comfortabele,  
veilige en ijsvrije opslag. 

LightAlarm
Bij een ongecontroleerde temperatuur-
stijging of andere problemen begint 
de binnenverlichting van het apparaat 
meteen te knipperen. Zo wordt u snel 
gewaarschuwd dat er moet worden 
gehandeld.

Roestvrijstalen behuizing
De roestvrijstalen behuizing van  
zijwanden uit één stuk heeft geen  
openingen, waardoor deze eenvoudig  
te reinigen en hygiënisch is.

De nieuwe generatie vrijstaande apparaten

De nieuwe koelapparaten  
zijn verkrijgbaar met  
geïsoleerde of glasdeur.

De weergegeven uitrustingsdetails zijn afhankelijk van het model.18 19
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De nieuwe wijnkas-
ten van Liebherr – 
voor optimaal  
genieten 
---
Overal waar goede wijnen  
worden gewaardeerd is Liebherr 
niet ver weg. De nieuw  
ontwikkelde wijnkasten voldoen 
namelijk zowel aan de eisen  
van wijnkenners als aan de  
eisen voor het bewaren en de 
temperatuurregeling van wijnen. 
Ontdek de kwaliteiten van onze 
nieuwe generatie GrandCru- 
wijnbewaarkasten en de nieuwe 
wijnserveerkasten uit de  
Perfection-serie.

Maximale opslagcapaciteit
Afhankelijk van het model kunnen 158 tot 284 flessen  
veilig en gemakkelijk worden opgeborgen dankzij hals- 
aan-halsopslag op stabiele metalen draagroosters.

FreshAir 
Voor een onvervalst boeket 
verwijdert een actief koolfilter  
alle soorten geurtjes.

VibrateSafe
Speciaal ontwikkelde, bijzondere 
rustige compressoren en de 
stabiele draagplateaus zorgen 
ervoor dat de wijnen in alle rust 
kunnen rijpen.

PowerChill 
Nieuw opgeslagen flessen worden bijzonder snel en 
automatisch tot de optimale serveertemperatuur afgekoeld.

SmartDevice
De geïntegreerde SmartDeviceBox 
maakt apparaatbesturing en het 
gebruik van andere diensten via 
computers en mobiele apparaten 
mogelijk.

Presentatielicht
Presenteert de wijnen op fraaie wijze, ook wanneer de 
glasdeur is gesloten. Lichtsterkte is via display dimbaar.*

TempProtect Plus
Twee sensoren meten ononderbroken de temperatuur  
in de wijnkast. Bij een kritieke verandering wordt een 
melding verzonden.*

HumiditySelect
De luchtvochtigheid kan in  
stappen van 5% tussen 50%
en 80% RH** worden geregeld.

De nieuwe wijnserveerkasten

LightColumn
Aan beide zijden van boven naar 
beneden lopende led-lichtzuilen 
verlichten de binnenruimte  
gelijkmatig. 

eDoorLock
Een elektronisch deurslot voorkomt 
de onbevoegde toegang en  
ontgrendelt de wijnkast alleen  
na invoer van een pincode.*

SelfClosing Door
De deur van de wijnkast sluit 
zachtjes vanzelf wanneer deze 
minder dan 90° is geopend.

UVProtect Plus 
3-voudige bescherming: Deur van 
getint glas met twee lagen opgedampt 
metaal biedt zeer efficiënte  
bescherming tegen zonnestraling.

In hoogte verstelbare  
metalen draagroosters
Robuust en reinigingsvriendelijk,  
met aantrekkelijk houten front, in 
hoogte verstelbaar op licht lopend 
uittrekmechanisme.

*Gebruik ook via SmartDevice-/Smart-app mogelijk.
** Bij temperaturen in woonomgeving. In een zeer droge/koude omgeving, zoals bijvoorbeeld een kelderruimte,  
adviseren we de op maat gemaakte waterbox uit ons assortiment accessoires ter ondersteuning van het systeem.De weergegeven uitrustingsdetails zijn afhankelijk van het model. 21
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Professioneel tot in  
de allerkleinste hoek –  
met Liebherr
---
In de keuken geldt: hoe beter de  
medewerkers, hoe beter de keuken. 
Bij het koelen en vriezen kunt u nu 
werken met 100% professionaliteit 
met koel- en vriesapparaten van  
Liebherr. Ontdek ons omvangrijke 
portfolio en geniet van krachtige, 
complete en professionele  
oplossingen.

Net iets meer kwaliteit voor uw keuken

Koelen of vriezen, koelwerkbank of vrijstaand apparaat, 
met deuren of lades, op poten of wielen, met Liebherr 
wordt elke wens vervuld. Ook de kleine wensen. Want 
zelfs de allerkleinste accessoires tonen waarom het 
Liebherr te doen is: kwaliteit en German Engineering.

Origineel Liebherr: 10 jaar beschikbaarheid  
van reserveonderdelen

We garanderen een beschikbaarheid van reserveonderdelen 
van minstens tien jaar nadat de productie is gestopt. Daarbij 
zorgen we er natuurlijk voor dat we in de eerste plaats er 
alles aan doen dat u geen reserveonderdelen nodig hebt.

Eindeloos betrouwbaar: onze Liebherr-service

Liebherr biedt niet alleen bij de apparaten zelf professionele 
topprestaties, maar ook bij onze service. Van planning  
tot levering en ondersteuning tijdens de gebruiksperiode, 
wij staan ​​u vakkundig terzijde. Ontdek hoe we u bij uw 
dagelijkse werk kunnen ondersteunen. 

Professionele topprestaties hebben  
altijd goede redenen. Bij ons zelfs vijf.

	� Bijzonder lange levensduur  
en rendabiliteit

	� Uitstekende koelprestaties  
en temperatuurstabiliteit

	� Intelligente functies  
voor maximale veiligheid 

	� Maximale hygiëne  
en reinigingsvriendelijkheid

	� Optimale bediening  
en uitrusting

Complete oplossing  
voor uw dagelijkse werk
---

BIM-gegevens zijn met onmiddellijke ingang beschikbaar
Door de samenwerking van Liebherr-huishoudelijke  
apparaten met Specifi® hebben planners en dealers  
wereldwijd toegang tot een digitale Liebherr-bibliotheek  
met BIM-modellen voor de sectoren Food Service en  
Scientific. Compatibel met AutoCAD® en Revit®.
home.liebherr.com/bimdata
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Ontdek meer over de nieuwe koelwerkbanken  
en vrijstaande apparaten van Liebherr op 
liebherr-professional.nl/gastronomie

Of vraag uw Liebherr-partner ter plaatse.

home.liebherr.com


